
Kulinarische Genüsse  

in Japan  

Termine: 
 
15.04. - 25.04.2010 
24.04. - 04.05.2010 

Leistungen 

 
 -   Flüge mit Japan Airlines 
 -   SL Steamtrain von Otaru nach Niseko  
     bei den beiden Frühjahrsterminen erfolgt die Fahrt in einem normalen Zug 
 -   Zugfahrt Osaka-Kyoto, Kyoto-Matsusaka und Matsusaka-Tokio 
 -   Bustransfer Sapporo-Otaru und Niseko-Sapporo  
 -   alle Transferfahrten zwischen Hotel - Flughafen oder Bahnhof 
 -   9 Nächte in ausgewählten Hotels mit Frühstück 
 -   9 x Abendessen in exzellenten Restaurants (Getränke auf eigene Kosten) 
 -   4 x Mittagessen 
 -   Besuch der Heißen Quellen, Angeln oder Golf in Niseko 
 -   Stadtbesichtigungen in Kyoto und Tokio 
 -   Besichtigung einer Kobe-Rinderzuchtfarm, eines Porzellangeschäftes, 
     einer Sake-Brauerei und des Fischmarktes in Tokio     
 -   Reiseleitung Frau Keiko Yagi-Beising und Frau Susanne Pirlet 
 -   Reiserücktritts- und Abbruchversicherung mit 20% Selbstbeteiligung 
 (Hotel- oder Restaurantänderungen unter Vorbehalt) 

 

 
Mindestteilnehmerzahl 7 Personen Preis pro Person 

 im Doppelzimmer 5.160,-- Euro  
 im Einzelzimmer  5.710,-- Euro  
 
Ab Mindestteilnehmerzahl 15 Personen;  
Gruppengröße maximal 20 Personen Preis pro Person 

 im Doppelzimmer 4.950,-- Euro  
 im Einzelzimmer  5.400,-- Euro  
 

Reiseveranstalter: Köln-Komplett Travelagency 
Telefon:   0221-55 40 29 20 
Fax:    0221-55 40 29 10 
Email:     HanneloreThomas@koeln-komplett.com 
Web:  www.koeln-komplett.com 
Es gelten die AGB’s von Köln Komplett Travelagency  
www.koelnkomplett.com 

  

mailto:HanneloreThomas@koeln-komplett.com


Ein Traum wird wahr 
Gerd Anhalt, Japanologe und ZDF-Korrespondent in Tokio, inspirierte 
mich zu dieser Traumreise. In mehr als 90 Minuten Dokumentarfilm führte 
er mich durch Japans kulinarische Regionen und stellte deren typische Spe-
zialitäten vor. Danach wusste ich: Japans mehrtausendjährige Küchentradi-
tion umfasst mehr als Fastfood Sushi und Sashimi. In jeder Region nutzt 
man die unverfälschten Produkte, die die Natur zur Verfügung stellt, und 
bringt sie zu oft unvorstellbarer Verfeinerung. 
Ich war begeistert und beschloss unmittelbar eine ähnliche Rundreise für 
meine Kunden zusammenzustellen. Ohne eine japanische Reiseleitung kann 
man das Land und seine Küche nicht wirklich erfahren. Daher bin ich froh, 
die erfahrene Köchin, Frau Keiko Yagi-Beising, für diese Aufgabe gewonnen 
zu haben. Frau Yagi-Beisung, spricht natürlich fließend deutsch. Da sie seit 
Jahren in Deutschland japanische Küche lehrt, ist sie die ideale Führerin für 
diese Traumreise. Gemeinsam mit ihr lernen Sie Japans kulinarische Regio-
nen kennen und lieben. Sie besuchen ausgesuchte Restaurants, Märkte und 
landwirtschaftliche Betriebe in Japan und werden zum Kenner japanischer 
Küche. Als deutsche Reiseleiterin begleitet Sie Frau Susanne Pirlett aus un-
serem Team. 

Reiseablauf 

1. Tag Flug Frankfurt - Sapporo via Tokio 

2. Tag Bustransfer Sapporo-Otaru 
  Abendessen u. Übernachtung Hotel Grand Park Otaru  
3. Tag Sushi-Frühstück auf dem Fischmarkt 
 Fahrt mit der Dampflok von Otaru nach Kutchan/Niseko 
  mittags Ramennudeln 
  nachmittags Besuch der heißen Quellen 
  Abendessen u. Übernachtung Hotel Freedom Inn Niseko 

4. Tag morgens Flug mit einem Heißluftballon (optional, Kosten 
25 Euro) oder Stadtbesichtigung in Eigenregie 

 nachmittags Angeln, Golf oder heiße Quellen 
 Abendessen in einem Top-Restaurant 
 Übernachtung im Hotel Freedom Inn  

 
 

  5. Tag Bustransfer Niseko-Sapporo Flughafen  
 Mittagessen in Otaru 
 nachmittags Flug Sapporo-Morioka 
 Abendessen im Azumaya Soba Restaurant 
 Übernachtung im Hotel Metropolitan      

  6. Tag Flug Morioka-Osaka 
 Zugfahrt Osaka-Kyoto 
 Abendessen im Restaurant Hyotei 
 Übernachtung im Hotel Granvia in Kyoto 

  7. Tag morgens Stadtbesichtigung Kyoto 
 Mittagessen aus der Okinawa-Küche 
 (= leichte Küche, die zu einer hohen  

Lebenserwartung beiträgt) 
 nachmittags Besichtigung einer Sake-Brauerei 
 Abendessen und Übernachtung im Hotel Granvia 

  8. Tag morgens Zugfahrt Kyoto-Matsusaka 
 nachmittags Besichtigung einer Kobe-Rinderfarm 
 Abendessen im Restaurant Wadakin 
 Übernachtung im Au Hotel Matsusaka 

  9. Tag morgens Zugfahrt Matsusaka-Tokio 
 nachmittags Stadtbesichtigung Tokio 
 Abendessen im Takamura Restaurant  
 Übernachtung im Park Hotel 

10. Tag morgens Besichtigung eines Porzellangeschäftes 
 Mittagessen auf dem Fischmarkt  
 der Nachmittag steht zur freien Verfügung 
 Abendessen im Park Hyatt Hotel 
 Übernachtung im Park Hotel 

11. Tag Rückflug Tokio - Frankfurt 


